Plech na pecenie

(sk> Informécia o vyrobku

VazZeni zdkaznici!

Vo vaSom novom plechu na pecenie si mdZete upiect tie najchutnejsie koldce, ale aj nékypy,
lasagne atd. Plech na pecenie je vybaveny neprilnavou vrstvou - idedlny na pe€enie s malym
mnoZstvom tuku a na [ahké Eistenie.

Zeldme vam vela radosti pri pe¢eni a dobri chut!

Vas tim Tchibo \@ www.tchibo.sk/navody

Neprilnava vrstva
Plech na peCenie je oSetreny kyalitnou neprilnavou vrstvou, ktord umozZiiuje lahké oddelenie
upeceného pokrmu od formy. DalSou vyhodou je jednoduché istenie.
« Na ochranu neprilnavej vrstvy nepouZivajte pri peCenf alebo Cisteni Ziadne ostré alebo $picaté
predmety.
Nekrdjajte kolac na plechu.
« Ak by sa cesto predsa len mierne prilepilo, pouZite stierku na cesto s gumenym okrajom a pod.
Pred prvym pouzitim
> Plech na pecenie oplachnite pred prvym pouZzitim hordicou vodou s malym mnoZstvom prostriedku
na umyvanie riadu. Plech na pe¢enie osuste ihned'po oplachnuti, aby sa nevytvorili flaky.
Plech na pecenie je vhodny do umyvacky riadu!
PouzZivanie
« Plech na pecenie je vhodny na pouZitie v rdre na pecenie pri teplote do 230 °C. Plech na pecenie
nie je vhodny na pouzivanie na sporakoch.

« Pri vytahovani horiiceho plechu z riiry na pecenie postupujte opatrne. V kaZdom pripade
pouZite kuchynské rukavice!
Hortici plech na pecenie postavte na teplovzdorny podklad.

> Pred pouZitim vymastite plech na pecenie trochou masla alebo margarinu.
Pripadne ho dodatoCne vysypte mikou. MdZete pouZit aj papier na pecenie.

> Pred vyberanim kolaca z plechu nechajte kolac a plech vychladndt (miniméine 10 mindt).
V tom Case sa upecené cesto stabilizuje a medzi kola€om a plechom na pecenie sa vytvor{
vzduchova vrstva.

> Plech na pecenie vy€istite podla moznosti hned'po pouZiti, pretoZe vtedy sa zvySky cesta
odstrafiujd najlepsie. Ihned po oplachnuti plech na pecenie osuste a uloZte na suché miesto.
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Siitoforma

(he> Termékismertetd

Kedves Vasarlonk!

Uj siit6formajéban a legfimomabb siiteményeket siitheti, és emellett lasagne-t vagy csdben siilt
ételeket is készithet. A siitéforma tapaddsgatlé bevonattal van elldtva - ezért idedlisan hasznal-
hatd zsirszegény siitéshez és ezen feliil konnyen tisztithatd.
Reméljiik oromét leli a termékben, és jé étvagyat kivanunk!

A Tchibo csapata ‘_@ www.tchibo hu/utmutatok
Tapadasgatlo bevonat

A siitéforma tapaddsgdtlé bevonattal van elldtva, aminek kdszonhetden az elkésziilt étel kénnyen
kivehetd a formabal.
Tovébbi el6nye, hogy megkonnyiti a siit6forma tisztitasat.
+ A bevonat épséqge érdekében ne hasznéljon éles vagy hegyes eszkozt a siitéshez vagy
a tisztitdshoz. Ne szeletelje fel a siiteményt a formaban.

+ Amennyiben a tészta leragadna a kivételéhez gumis éllel ellatott spatulat vagy hasonlét
hasznaljon.
Az elsd hasznilat elott
D> Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meq a siitéformat forrd vizzel és némi mosogatészerrel.
A foltképzddés elkeriilése érdekében rogtén a mosogatds utan toréljon szarazra minden részt.
A siitéforma mosogatdgépben nem tisztithatd!
Hasznalat
+ Asiitéforma max. 230 °C-ig hasznalhat6 a siit6ben. A siit6forma t(izhelyen val6 hasznélatra
nem alkalmas.
« Aforré siitoformat dvatosan vegye ki a siitobdl. Mindig hasznaljon edényfogé ruhat!
A forrd siit6format eqgy h6allé aldtétre helyezze.
D> Haszndlat el6tt zsirozza ki a sitéformét eqy kevés vajjal vagy margarinnal.
Sziikséq esetén lisztezze is ki. Siit6papirt is hasznalhat.
D> Mieldtt kiveszi a siiteményt a formabdl, varja meg, hogy a tészta és a siit6forma egy kissé
leh(iljon (legaldbb 10 percig). Ez id6 alatt stabilizalddik a siitemény, és levegdréteqg képzGdik
a tészta és a siitéforma kozott.
D> A sitéformat lehetbleg kdzvetleniil a haszndlat utdn tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb
a tésztamaradék eltavolitasa. A mosogatds utdn azonnal tordlje szarazra a siitéformét, és szaraz
helyen tarolja.
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